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Toutes nos viandes

bovines sont nées,

élevées et abattues
en France.

La plupart des fruits
et des légumes sont
frais.

G g

Pois-chiches et tomates
CEufs florentingfo
Fromage blanein
Menu alternatif

Pizza - /
” o Betterazes crues ripées
Duo carcttteslbetteraves’ T— A Steak h_acthJ Salade varts @p p
; : Gnocchi sauce tomatehio o s Purée A Omelette de pommes de terre
Le pain servi & table - = (origine France) “ Pétes au saumon
est local et frais du Fromaggio Salade verte Fromagesio Fromaggio Fromag o
matin. Compote Fromace blanése Fruit de saison Fiiilt dé salsokis Fruit de saison.
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La majeure partie
des produits servis
sont BIO.

Nos repas sont faits
maison, cuisinés
dans nos
restaurants scolaires

Fromagenio
Fruit de saisoriio

Salade verte
Sauté de poulet au curry,
(origine France)
Graine de couscou
Flan
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Yaourt naturgi.o

Mais / betteraves
Poisson a la provencale
Tomates/pommes de terre
Fromagdi)
Fruit de saisoﬂio

Rindy
Créme dessertbio

Carotte rapées
Dhal de lentilles
Riz
Créme dessert
Menu alternatif elio

Fruit de saison
Menu alternatif

Tomates en saladebio
Filet de poisson meuniére
Pommes de terréio
sautées,persillées
Eclair au chocolat

Depuis septembre 2021, une commission des menus est organisée avec la participation d’une diététicienne, pour I'élaboration des menus dans le but de respecter I'équilibre alim

14 allergénes sont susceptibles d’entrer dans la composition des menus ci-dessus. Toutes les viandes (volaille,veau, porc et agneau) servies dans les restaurants scolaires sont d'origine frangaise sous réserve d'approvisionnement,.




